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Nationales Vorwort

Dieses Dokument (ISO 15592-2:2001) wurde vom ISO/TC 126 �Tabak und Tabakerzeugnisse� (Sekretariat:
Deutschland) ausgearbeitet.

Der Arbeitsausschuss �Tabak und Tabakrauchanalyse� des Normenausschusses Lebensmittel und
landwirtschaftliche Produkte (NAL) im DIN beschloss die Übernahme ins Deutsche Normenwerk.

Bei der Erarbeitung von ISO 15592-3 wurde festgelegt, die Teile 4 bis 6 der ISO 15592 als Anhang B, C
und D in ISO 15592-3 zu integrieren. Zum Zeitpunkt der Erarbeitung der Teile 1 und 2 von ISO 15592 war
noch beabsichtigt, diese in sechs Teilen zu veröffentlichen.
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Deutsche Übersetzung

Feinschnitt-Tabak und dessen Erzeugnisse �
Verfahren zur Probenahme, zum Konditionieren und zur Untersuchung �

Teil 2: Klima zum Konditionieren und Prüfen
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